€/1 000 litres

LE PRIX DU LAIT EN FRANCE
LAIT 38 MG*/32 MP**

>> PRIX MENSUELS DU LAIT
A LA PRODUCTION
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Source : Office de I'Elevage

Prix moyen : 2006 = 267,15 ; 2007 = 288,01 ; 2008 = 336,18
(en €/1 000 litres).

Apres une érosion pendant 5 années consécutives, le prix du
lait payé aux producteurs connait depuis I'été 2007 des
variations de plus en plus importantes : I'euphorie de la derniere
campagne (+17,7%) a laissé place a un retournement sévere a
I'automne 2008, qui se poursuit en 2009.

* MG = matiére grasse en g/l - ** MP = matiére protéique en g/I

LES PRIX DU PRODUCTEUR
AU CONSOMMATEUR

>> COMPARATIF DU PRIX DU LAIT A LA
PRODUCTION, DES PRIX INDUSTRIELS ET DES
PRIX CONSOMMATEURS - BASE 100 (1998)
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Source : CNIEL d'aprés Office de I'Elevage et INSEE

PVC = prix de vente consommateur.
PVI = prix de vente industriel.

Prix du lait, base retenue : lait 38 g/I de matiére grasse et
32 g/l de matiére protéique, toutes primes et toutes qualités
confondues.

LES PRINCIPALES
FABRICATIONS EN FRANCE

Unités :
laits liquides en 1000 litres, 2007 2008
autres produits en tonnes

Laits liquides conditionnés 3763571 3723022 -1,1%
Crémes conditionnées 353214 355692 +0,7%
UG, 2228116 2228752 +0,0%
U SU S 411096 423768 +31%
Fromages de vache 1754661 1754747 +0,0%
Fromages de chévre 89713 91420 +1,9%
Fromages de brebis 59279 56 800 -4,2%
Laits concentrés conditionnés 12079 11366 -5,9%
WAL L L L) 397535 452169 +13,7%
ML RS 118991 148798 +25,0%
Poudre de babeurre 32756 31978 -2,4%
Poudre de lactosérum 629 458 626 086 -0,5%
Caséines & Caséinates 37 894 41156 +8,6%

Source : S.S.P, Enquéte Mensuelle Laitiere
2008 : données provisoires (cumul mensuel)

23 milliards de litres de lait sont collectés et livrés a plus de
700 sites de transformation qui emploient 57 000 personnes.

LA VALORISATION
DES FABRICATIONS EN FRANCE

2008
Produits de 1 transformation % CA
Beurre vrac 41%
Poudres maigres 3.2%
Poudres grasses 2,4%
Produits = & = -
Industriels Caséines/Caséinates 1,6%
Lactosérum en poudre 1.5%
Total Produits Industriels 12,8%
Laits liquides 7.8%
Laits concentrés conditionnés 0,1%
Produits ; f o
eYGran e Produits frais 29,6%
Consommation  Cremes conditionnées 6,7%
fs%(&?er:l:) Rlarche Beurres conditionnés 53%
Fromages (hors frais) 339%

Total Produits de Grande Consommation  83,4%

Produits de 2* transformation % CA

Fromages fondus 2,9%

Poudres infantiles 0,8%

Autres poudres cond. 0,1%

Total 2* transformation 3,8%

Source : Estimation CNIEL 2008 d‘aprés I'Enquéte Mensuelle de I'Office
de I'Elevage / S.S.P.

Le chiffre d'affaires de l'industrie laitiere est de 25,6 milliards d'€.

LA PART DES PRINCIPALES
FABRICATIONS DANS LA
COLLECTE FRANCAISE

Part
de la Part Part Part
collecte France export export
(matiere
seche utile UE. Tiers
collectée)
1,77 million de tonnes
35% de fromages 66% 30% 4%
456 000 tonnes
21% e 81% 14% 5%
567 000 tonnes

13% 20% 47% 33%

de lait en poudre

3,7 milliards de litres

Ui de laits conditionnés

74,5% 24% 1.5%

2,2 millions de tonnes

0,
o de vaourts et desserts

87,9% 12% 0,1%

357 000 tonnes

0,
&t de creme

72% 23% 5%

626 000 tonnes

9
e de poudre de lactosérum

46% 34% 20%

41 000 tonnes

de caséines 31% 44% 25%

2%
Source : CNIEL d'aprés ATLA et I'Office de I'Elevage

Produits de Grande Consommation = 70,4% du lait collecté.
Produits Industriels = 29,6% du lait collecté.

LE COMMERCE EXTERIEUR
FRANCAIS

Tonne(s) oos
Import Export
Lait liquide 505358 1037089 531731 606499
PR 131925 438717 306792 228783
Total Beurre 135 966 65198 -70768 -92757
Poudre de lait écrémé 28958 120954 91 996 55013
Autres poudres 16148 146800 130652 86 433
Lactosérum 259211 342841 83630 24353
Laits concentrés 53905 87851 33946 4262
Tous fromages 256964 601022 344058 357026
Caséines et caséinates 6891 28970 22 079 21953
EompEsas 1042 25154 24112 28285

naturels du lait
Autres produits laitiers 39037 98 285 59 248 58 356

Aliments veaux 78 409 78 685 276 66 823
Autres produits

a base de lait () 302192 381535 79 343 41175
Source : Douanes Déficitaire

(*) Préparations alimentaires et glaces de consommation.

Grand exportateur, le secteur laitier francais a généré un
excédent de 3,5 milliards d‘euros.

QUELQUES REPERES

>> COMPOSITION STANDARD
DU LAIT ENTIER EN FRANCE

« Lait de vache > 38 g/l de matiere grasse
> 32 g/l de matiere protéique

Toutefois, la moyenne mesurée en 2008 est de 41,49 g/l de
MG et de 33,18 g/l de MP, sur I'ensemble du troupeau laitier
francais.

>> QUANTITE DE LAIT ENTIER MISE
EN CEUVRE POUR LA FABRICATION
DES PRODUITS LAITIERS SUIVANTS :

1 kg de beurre 22
1 kg d’'emmental 12
1 litre de yaourt 1

1 camembert (250g) 2
1 kg de lait en poudre 8
1 kg de lait écrémé en poudre 10,5

Les Francais sont les premiers consommateurs au monde
de fromages (24 kg/hab/an) et de beurre (8 kg/hab/an).

B4

Cniel

national interprofessionnel
de I'économie lafiére
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>> LA PRODUCTION DE LAIT DE VACHE ET DE BUFFLONNE - Répartition par pays : 2007

Tonnes
Quantité de Production
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Source : FA.O., Food and Agriculture Organization

LE LAIT DANS LE MONDE

LA PRODUCTION MONDIALE

PAR TYPE DE LAIT

X 1000 tonne(s) 2006 2007 -

Lait de vache 555704 56
Lait de chévre 14 648 1
Lait de brebis 9345
Lait de bufflonne 83233 8
Lait de chamelle 1492

Source : F.A.O., Food and Agriculture Organization

0487

4801

9147

5397

1476

+0,9%

+1,0%

-2,1%

+2,6%

-1.1%

LA COLLECTE DE LAIT DE VACHE
DANS L'UNION EUROPEENNE

X1 000 tonnes 2007 2008 -

Allemagne 27 619 27 809 +0,7%
Danemark 4514 4215 -6,6%
Espagne 5717 5814 +1,7%
France 22 945 23814 +3,8%
Irlande 5243 5102 -2,7%
Italie 10 265 10177 -0,9%
Pays-Bas 10737 10951 +2,0%
Pologne 8469 8824 +4,2%
Royaume-Uni 13651 13354 -2,2%
Suede 2986 2953 -1,1%
Autres pays 20663 21031 +1,8%

Source : Eurostat, Z.M.P.
2008 : données provisoires (cumul mensuel) Z.M.P.

€n 2008, la collecte européenne est assurée a plus de 20% par
I'Allemagne (1¢ producteur de I'UE a 27) et a prés de 18% par la
France. Parmi les nouveaux états-membres, la Pologne est le
premier pays laitier (6,6% de la collecte).

Malgré la hausse des quotas, la campagne 2008/2009 voit la
collecte européenne se maintenir par rapport a la campagne
précédente. Restée dynamique en France sous l'effet prix,
I'année 2008 marque une progression de + 3,8% ; elle a été plus
limitée dans d'autres pays.

L'EVOLUTION DU NOMBRE
DE PRODUCTEURS DE LAIT
DE VACHE EN FRANCE

>> NOMBRE DE PRODUCTEURS
DE LAIT DE VACHE
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Source : S.S.P, Enquéte Annuelle Laitiére

Le nombre de producteurs de lait de vache est en constante
diminution (87 799 en 2007). Pres de 5 000 exploitations
laitiéres disparaissent chaque année, soit une baisse de 32,5%
en 10 ans. Aujourd’hui le troupeau moyen en France est de
43 vaches laitiéres, pour une production moyenne annuelle de
prés de 270 000 litres.

LA REPARTITION
DES PRODUCTEURS DE LAIT
DE VACHE EN FRANCE

>> LES PRODUCTEURS DE LAIT DE VACHE
Répartition par région

Nombre 2006 2007 -

ALSACE 996 940 -5,6%
AQUITAINE 3194 3080 -3,6%
AUVERGNE 7284 6637 -8,9%
BASSE-NORMANDIE 10119 9285 -8,2%
BOURGOGNE 1288 1224 -5,0%
BRETAGNE 17 427 16 239 -6,8%
CENTRE 1445 1349 -6,6%
CHAMPAGNE-ARDENNE 2453 2313 -5.7%
FRANCHE-COMTE 5002 4785 -4,3%
HAUTE-NORMANDIE 3192 2956 -7.4%
ILE-DE-FRANCE 155 127 -18,1%
LANGUEDOC-ROUSSILLON 680 633 -6,9%
LIMOUSIN 853 795 -6,8%
LORRAINE 4357 4130 -5.2%
MIDI-PYRENEES 4613 4012 -13,0%
NORD-PAS-DE-CALAIS 4851 4568 -5.8%
PAYS DE LA LOIRE 12 446 11709 -5,9%
PICARDIE 3177 2888 -9,1%
POITOU-CHARENTES 2367 2201 -7,0%
PROVENCE-ALPES-COTE D'AZUR 243 226 -7.0%
RHONE-ALPES 8190 7702 -6,0%

Source : S.5.P, Enquéte Annuelle Laitiére

Le “croissant laitier” (régions ouest, nord et est) rassemble 66%
des producteurs de lait, la montagne 20%.

Nombre de vaches laitieres

LES VACHES LAITIERES
EN FRANCE

>> EVOLUTION DU NOMBRE DE VACHES LAITIERES
ET DU RENDEMENT MOYEN

Source : S.S.P, Enquéte Annuelle Laitiere

Le nombre de vaches laitiéres diminue de facon réguliére depuis
5 ans et la baisse atteint 12,3% sur 10 ans.

En parallele, le rendement par vache saméliore réguliérement
(+ 9,7% sur 10 ans) pour atteindre 6 341 kg de lait par vache
et par an.

Rendement moyen - kg/an

LA COLLECTE DE LAIT
DE VACHE EN FRANCE

>> EVOLUTION DE LA COLLECTE
DE LAIT DE VACHE
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Source : S.S.P, Enquéte Annuelle Laitiere, Enquéte Mensuelle Laitiére
2008 : données provisoires (cumul mensuel)

La collecte 2008 a été marquée par une forte augmentation
(+ 814 000 tonnes selon I'enquéte mensuelle laitiere), surtout
au premier semestre. La fin de I'année 2008 et le début de
2009 constituent un retour a la normale. Toutefois, compte
tenu de I'augmentation des quotas, la collecte de la campagne
2008/2009 connait une sous-réalisation record de l'ordre
d'1 million de tonnes (FranceAgriMer, chiffre provisoire).
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